Suruwat - Alkuruoat -Starters

(1) TARTARIKO RAS 5,50€
Kasviskeitto
Vegetable soup

(2) HARIYO PARIYO 5,50€
VihreAx Salaatti
Green Salad

(3) KUKHURAKO RAS 6,00€
Kanakeitto
Chicken Soup

(4) SAMOSA 6,00€
Friteerattu kasvispiirakka, 2 kpl
Deep fried vegetable pastry, 2 pcs

(5) JHINGHE MACHHAKO RAS 6,50€
Katkarapukeitto
Shrimp soup

(6) KUKHURAKO SEKUWA 6,50€
Tadoorikanaa, chicken tikka
Tandoori Chicken tikka

(7) SABZI PAKAUDA 6,50€
Friteerattuja kasviksia
Deep fried vegetables

(8) MIS MAS SALAD 7,00€
Salaatti, jossa katkarapuja ja
marinoitua kanaa

Mixed salad with shrimps and
marinated chicken

(9) PANEER PAKAUDA 7,00€
Friteerattua tuorejustoa
Deep fried Cottage Cheese

(10) PANEER TIKKA 7,00€
Tandoorimarinoitua tuorejuustoa
Tandoori marinated Cottage Cheese

(11) HIMALI SPECIAL 8,00€
Kanaa, tuorejuustoa ja katkarapuja
Chicken, Cottage Cheese and shrimps




Tandoori

(12) KUKHURAKO TIKKA 15,50€
Tandoorimarinoituja kanan rintapaloja
kermakastikkeessa.

Tandoori marinated chicken filet in
cream sauce.

(13) KUKHURAKO SEKUWA

Puoli/taysi annos

Half/full portion 15,00€/18.00€
Tandoorimarinoituja,

paistettuja kanan koipireisiAx.

Tandoori marinated chicken drumsticks.

(14) PANEER TIKKA 16,50€
Tandoorimarinoitua tuorejuustoa,

sipulia, paprikaa ja tomaattia.
Tandoori marinated Cottage Cheese,
onion, capsicum and tomato.

(15) KUKHURAKO SHIRAZ 16,50€
Tandoorimarinoituja kanan rintapaloja,
inkivAeAxriAr, chiliAx ja paprikaa
kermakastikkeessa, tulinen.

Tandoori marinated chicken tikka,
ginger, chili and capsicum in cream
sauce, hot spiced.

(16) KUKHURAKO SEKUWA

MASALA 17,50€

Yrttijogurtissa marinoituja, tandoorissa
paistettuja kanan rintapaloja masalakastikkeessa,
tulinen.

Herb youghurt marinated tandoori fried,

chicken tikka in masala sauce,

hot spiced.

(17) NOUNI KUKHURO 17,50€
Tandoorimarinoituja kanan rintapaloja
tuoretomaatti-voi-kermakastikeessa.
Tandoori marinated chicken filet in fresh
tomato butter cream sauce.

(18) KABAB SEKEKO 18,50€
Tandoorimarinoitu, lampaanlihasta
valmistettu jauhelihavarras.

Tandoori marinated skewer of minced
lamb meat.

All Iltems will be served with Basmati Rice, Naan Bread, Raita and Green Salad

(19) SEKEKO RAJA MACHHA 15,50€
Tandoorimarinoituja jAxttikatkarapuja.
Tandoori marinated King Prawns.

(20) BHENDAKO SEKUWA 19,50€ ; B
Tandoorimarinoitua lampaan sisAxfilA© ttAn.
Tandoori marinated fillet of lamb tikka.

(21) SHIKHAR SPECIAL 15,50€
Lampaanjauhelihavarras, lampaan
sisAxfilettAx, tandoorikanaa,
jAnttikatkarapuja, talon tuorejuustoa,
paprikaa ja sipulia.

Minced lamb meat skewers, filet of lamb,
chicken tikka, king prawns, cottage
cheese, capsicum and onion.




Dhumbata -Kanaruoat - Chicken

(22) KUKHURAKO MASU 13,00€
Kananpaloja, inkivArAxriAx ja tuoretta
korianteria, currykastikkeessa.

Pieces of Chicken, ginger and

fresh coriander in curry sauce.

(23) LASUNE KUKHURO 13,50€
Kanan rintapaloja
valkosipulikastikkeessa.

Diced filet of chicken in garlic sauce.

(24) KRIMI KUKHURO 14,50€

Kananpaloja, tomaatti-, kermakastikkeessa.
Pieces of Chicken, in tomato

cream sauce.

(25) HARIYO KUKHURO 14,50€
Kananpaloja, pinaatti-, valkosipuli-,
kermakastikkeessa.

Pieces of Chicken, and spinach in
garlic cream sauce.

(26) MASALEDAR KUKHURO 15,00€
Kanan rintapaloja masalakastikkeessa.
Chicken filet in masala sauce.

(27) PIRO KUKHURO 15,00€
Kananpaloja, inkivAxAxri-,
chilikastikkeessa.

Pieces of Chicken, in ginger, chili sauce.

(28) GULMELI KUKHURO 15,50€

Marinoitua kanaa, tomaatti- voikermakastikkeessa.

Marinated chicken cooked in
tomato butter cream sauce.

(29) RESAMI KUKHURO 15,50€
Kanan rintapaloja
kookosmaitokastikkeessa.
Diced filet of chicken in
coconut milk sauce.

(30) MITHO KUKHURO 16,50€

Kanan rintapaloja, mantelia,
cashewpArhkinAxAx ja tuorejuustoa
kookoskermakastikkeessa.

Diced filet of chicken, almonds,
cashew nut and cottage cheese

in coconut milk sauce.

(31) HANDI KUKHURO 17,50€
Tandoorimarinoituja kanan
rintapaloja, kuminan ja korianterin
siemeniAnr, chiliAx ja valkosipulia
kermaisessa kastikkeessa,
keskivahva.

Tandoorimarinated chicken filet,
cummin and coriander seeds, chili
and garlic, in creamy sauce,
medium spiced.

All Iltems will be served with Basmati Rice, Naan Bread, Raita and Green Salad




Bhendako - Lammasruoat -Mutton

(32) BHENDAKO MASU 14,00€
Lammasta ja inkivArAxriAx miedossa
currykastikkeessa.

Lamb curry with ginger.

(33) BHENDO MASALA 16,00€

Tulisesti maustettua lammasta ja tuoretta
korianteria.

Lamb masala, with fresh coriander,

hot spiced.

(34) SAAG BHENDO 16,50€

Lampaan paloja, pinaatti, valkosipuli ja
inkivAzAxrikastikkeessa.

Lamb in spinach, garlic and

ginger sauce.

(35) PIRO BHENDO 15,50€

Lammasta, soijakastiketta, vihreAxAx
paprikaa, sipulia, inkivAxAxriAx, vihreAxAx
chiliAx, tulinen.

Lamb with soy, onion, green capsicum,
ginger, and green chili, hot spiced.

(36) GULMELI BH~EN~DO 15,50€
Lammasta, inkivAxAxri-, chilikastikkeessa.
Lamb, in ginger, chili sauce.

(37) DHORAKO BHENDO 15,50€
Extra tulisesti maustettua lammasta
ja kanan rintapaloja.

Pieces of lamb and chicken in

a spicy sauce. Extra hot.

(38) KARAHI BHENDO 15,50€

Lammasta tuoretta tomaattia,
inkivArArriAx, sipulia, ja tuoretta paprikaa.
Tarjoillaan kulhossa.

Lamb cooked with fresh tomatoes

ginger, onions and capsicum.

Served in a bowl.

(39) NEPALI MOMO 15,50€_

Lampaan jauhelihanyyttejAx ja

korianterilla maustettua seesamtomaattichutneytAx.
Minched lamb dumplings with coriander

spiced sesame tomato chutney.

All Iltems will be served with Basmati Rice, Naan Bread, Raita and Green Salad




|
eren antimet

Machhako -

(40) MACHHAKO TARKARI 16,90€
Kuhaa ja inkivArAxriAn miedossa
currykastikkeessa.

Fish curry with ginger.

(41) LASUNE RAJA MACHHA 18,00€

JAnttikatkarapuja, valkosipulikastikkeessa.
King Prawns in garlic sauce.

(42) MASALEDAR MACHHA 18,50€
Kuhaa masalakastikkeessa.
Zander in masala sauce.

(43) PIRO MACHHA 15,50€

Kuhaa, soijakastiketta, vihreAnAx
paprikaa, sipulia, inkivAxAxriAx, vinreAnAx
chiliAx, tulinen.

Zander with soy, onion, green capsicum,
ginger, and green chili, hot spiced.

(44) SHAHI MACHHA 19,50€
Katkarapuja tomaattikerma-cashew
pAxhkinAx-mantelijauhokastikkeessa.
Shrimps in a tomato, cream, cashew
nut, almond flower sauce.

(45) NOUNI MACHHA 19,50€
Tandoorimarinoituja katkarapuja
tuoretomaatti-voi-kermakastikeessa.
Tandoori marinated shrimps in fresh
tomato butter cream sauce.

Seafood

All Items will be served with Basmati Rice, Naan Bread, Raita and Green Salad




Baaribata - Kasvisruoat - Vegetarian

(46) KARESABARIKO UPAHAR 13,00€
Kasviksia currykastikkeessa.
Vegetables in curry sauce.

(47) ALU GAULI 13,00€

Friteerattua kuminaa, paistettua
perunaa, kukkakaalia ja tomaattia
inkivAxAxrikastikkeessa.

Deep fried cummin, fried potatoes,
cauliflower and tomato in ginger sauce.

(48) HARIYALI ALU 13,00€
Perunaa pinaatti-, valkosipulikastikkeessa.
Potatoes in spinach garlic sauce.

(49) TARKARIKO DALLO 14,00€

KasvispyAfrykAqitAx tomaatti-,
kermakastikkeessa.
Vegetable balls in tomato cream sauce.

(50) HARIYALI PANEER 15,00€
Pinaattia tuorejuusto-, pinaatti-,
valkosipulikastikkeessa.

Spinach in Cottage Cheese spinach
garlic sauce.

(51) DAL NOUNI 15,00€

LinssejAx tomaatti-, voi,-
kermakastikeessa.

Lentils in tomato butter cream sauce.

(52) TUSA TARKARI 15,50€
Perunaa ja tankoparsaa talon
currykastikkeessa.

Potatoes and asparagus in
HouseA’s currysauce.

(53) RAMTORIYAKI TARKARI 15,50€
Pataruoka jossa paistettua perunaa, okraa
ja tomaattia currykastikkeessa.

Stew with potatoes, ladyA’s fingers and
tomato in curry sauce.

(54) SHAHI PANEER 16,00€

Talon tuorejuustoa tomaattikermacashewpArnhkinAz-,

mantelijauho-,

kastikkeessa.

Cottage cheese in a tomato, cream,
cashew nut, almond flower sauce.

(55) MALAI KOFTA 16,00€
Friteerattuja kasvispyAfrykAqitAx joissa
tuorejuustoa ja rusinaa tomaatti-,
kermakastikkeessa

jossa cashewpAxhkinAfitAx.

Deep fried vegetable, raisins and cottage
cheese balls in tomato cream sauce

with cashew nuts.

(56) PAHUNA BISHES 17,50€

Kasvisthali jossa:

Haudutettuja linssejAx tomaatti-
voikermakastikkeessa

Paistettua okraa, kukkakaalia, vihreitAx
papuja ja perunaa, keskivahvassa chilitomaatti-,
inkivArAxri- valkosipulikastikkeessa
LeipAxjuustoa tomaatti- voi- kermakastik
keessa ja raitaa

Vegetable thali including:

Stewed mixed pulses in tomato cream
butter sauce

Stewed lady-fingers, cauliflower, green
beans and potatoes in spicy chili tomato
ginger-garlic sauce

Cottage-cheese in tomato butter cream
sauce and raita.

All Items will be served with Basmati Rice, Naan Bread, Raita and Green Salad




